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EGSBAKNING KVALESTURS

surdegskurs dir vi gar igenom surdegens karaktar

ur man startar, matar och anvinder en surdegskultur.
broducerat, ekologiskt mjol och bakar danskt rigbrad,
tt rustikt lantbréd. Kursen erbjuds vid et flertal tillfillen.
Torsdag 10 nov kI 17-21 Torsdag 19 april kI 17-21
Tisdag ISnov kl17-21 Tisdag 8 maj kI 17-21
Tisdag 17 april kl 17-21 Fredag IS juni kI 17-21

DITT EGET SURDEGSBROD  HED AG

ciperna i surdegsbakandet och blir fri frin kringliga
en tar sig uttryck i levande brod och vi skapar goda
gsurdeg och vetesurdeg. En heldag som garanterat
anken for hemmabaket! Kursen erbjuds vid flertal tilﬁ’d’llen.
Lordag 19 nov k1 9.30-16  Tisdag I maj kI 9.30-16
Lordag 28 april kI 9.30-16

G & BAGUETTEPLAT ~ BAKIURS Special

att lira sig bagarens knep och provbaka den proffs-
oar i priset. En jiskorg, baguetteplat och snittkniv
bg g1 underverk for resultatet. En garanterat inspira-

kurs for hemmabagaren! Kursen erbjuds vid flertal tillféllen
Fredag 4 maj kI 18-21 Fredag 25 maj kl 18-21



BAKKURSER
gwm/% 1 urdegsbakning

Vi pa ENGLAS SKAFFERI driver ett
gardsbageri 1 Lannis tre mil sydost
om Orebro. Efter ekologiska principer
med ett stort matt av kreativitet bakar
vi pa ekologiskt, lokalproducerat mjol
malt av bonden sjilv i kvarnen och
later degarna jisa med surdeg.

For vart kursutbud, anmilan & presentkort

www.bakkurser.se
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http://www.bakkurser.se
http://www.englasskafferi.se

